Zapékane chlebiky panini

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na celou plochu spodniho krajice natfeme rajcatovou omackou.

Poklademe platky Sunky, mozzarelly, rajéat a na vrch priddme alespon ¢étyti listky bazalky.

Zakryjeme druhym krajicem chleba, svrchu jesté potfeme trochou olivového oleje a zapékame nejlépe na
kontaktnim grilu, dokud se toast neslepi a nezapece dokrupava (Cas zapékani zavisi na grilu).

Pripadné muzeme pouzit i toaster nebo zapéct chleby v troubé na plechu vystlaném pecicim papirem.

Ingredience

- Rajcata- 100 g

- Bazalka cerstva-4g

- Olivovy olej - 3 g

- Sunka & la Carpaccio kr. 75 g - 100 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g
- Ketchup Master se susenymi rajcaty 530 g-15g
- Bezlepkovy chléb - svétly 360 g - 156 g
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