Cokoladovy kolac pro jednoho

Pocet porci: 1
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mouky, kakao, kyprici prasek a stl prosejeme a smichdme. Vejce s mlékem a Cokoladovou pomazankou
rozslehame vidlickou a vlijeme do suchych prisad. Priddme na kousky nasekanou ¢okoladu a 1zici
promichame.

Tésto ddme do ohnivzdorné nadobky nebo silnosténného hrnku a peceme v dobre rozehraté troubé na
180°C asi 15 minut.

Mezitim si pripravime hrusku. Vyjmeme jadrinec, nakrdjime ji na kousky, promichame s cukrem a
citrénovou $tavou a na strednim ohni trochu povarime, dokud se cukr nerozpusti.
Upeceny cokolddovy kolac¢ pro jednoho dozdobime povarenou hruskou, posypeme trochou mleté skorice.

Ingredience

- Vejce-50g

. Jedlasul-1g

- Citrony - 30 g

- Hrusky zelené - 50 g

- Holandské kakao 100 g-10g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 100 g
- Skorice mleta40g-1g

- Mouka pohankova nativni 400 g- 10 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 20 g
- Arasidova pomazanka 340 g-20 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-3 g

- Horka cokolada 100 g-40 g
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