Cokoladovo-jable¢ny dezert

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tésto si pripravime podle ndvodu na obalu z uvedenych prisad na tésto (3 vejce a 1,5 dcl oleje). Nalijeme
ho na plech vyloZzeny papirem na peceni a upe¢eme podle navodu.

Na napln: jablka ocistime - zbavime jich jadrincd a slupek, pokrajime na malé kousky a vloZime do hrnce.
Pridame 2 dcl vody a cukr, obCas promichame. Hrnec prikryjeme a nechame za obCasného michani 10-15
minut dusit.

Kdyz jsou jablka mékka, rozmixujeme je tyCovym mixérem na hladké pyré.

V malé misce rozmichame 1,5 dcl vody se dvéma pudinkovymi prasky a pfrilijeme k jablkim.

Michame dokud nevznikne hladky husty krém jako pudink.

Nechame trochu vychladnout a vylijeme na piskotové tésto a nechame zcela vychladnout (cca 1 hodinu v
lednici). Nakonec polijeme ¢okolddovou polevou (Nad parou rozpustime maslo nebo tuk s ¢okoladou).
Cokoladové jable¢ny zdkusek podavéame nakrajeny na kosti¢ky.

Ingredience

- Vejce - 150 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-50 g

- Pitna voda nesycena - 350 g

- Cukr krystal - 40 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g-80 g

- BABOVKA bezlepkova v prasku 250 g - 250 g
- Olej slunec¢nicovy -5 g

- Jablka cervena - 1000 g

. Cokolada na vareni 100 g - 150 g
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