Bezlepkovy cheescake

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Susenky dame do plastového saCku, uzavieme a pomoci valecku je rozdrobime na strouhanku. Potom
smichame se zméklym maslem a pomoci obracené strany Izice suSenky natlaCime na dno i po okrajich (asi
do vySky 1.5-2 cm) dortové formy s prumérem 20 cm.

Tvaroh, vejce, cukr (150 g), vanilku, $tavu a kiru z citrénu a $krob smichdme, nalijeme na su$enkové dno
a dame péct.

Troubu predehrejeme na 160°C a peceme asi 45 minut, az je povrch kolace na dotek pruzny a pevny.

Po dopeceni nechame cheescake vychladnout a pred podavanim ho polijeme ovocnou stavou. Rozvarime a
precedime hrst malin s trochou cukru a skorici. Ozdobime malinami.

Ingredience

- Citrony - 50 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-50 g

- Cukr krystal - 160 g

- Maliny Cerstvé - 100 g

- Skorice mleta 40 g-3 g

- Vanilka 1 lusk-1g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g - 30 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 500 g

- Vejce-100g

- MARIELA - bezlepkové cajové keksy140 g - 280 g
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