Pirohy
Pocet porci: 4

Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

24
Postup pripravy
Smés smichdme s vodou a vypracujeme hladké tésto. Tésto rozvalime na pomoucnéném vdle, rozkrajime
na rovnomerné Ctverce a plnime naplini. Okraje potfeme rozsSlehanym bilkem, prelozime na trojuhelnik,

pritiskneme a z vrchu potfeme rozslehanym Zloutkem. Pirohy vkldaddme na plech vyloZeny pecicim
papirem. PeCeme v troubé na 160 °C asi 25 minut.

Ingredience
- Vejce-50¢g
- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g

- Pitna voda nesycena - 440 g
- Malinova marmelada 340 g- 120 g
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