Bramborové knedliky s vejci a slaninou

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smés na bramborové tésto smichame s vodou, vytvofime knedliky a uvafime dle navodu. Na panvi s
rozehratym olejem osmazime na kosti¢ky pokrajenou slaninu, priddme na kosticky nakrajené knedliky a
také orestujeme. Nakonec priddme na platky nakrajeny ¢esnek, sdl, pepr a nakonec vse zalijeme
rozSlehanymi vejci. Michame, dokud nejsou vejce hotova.

Ingredience

. Cesnek-5g

. Jedla sul vakuova 1 kg-1g

- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g
- Pitna voda nesycena - 400 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 120 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Olej slunecnicovy - 60 g

- Vejce-300g
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