Pizza calzone

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z vlazné vody a ostatnich ingredienci (mouky, 3 g soli, 8 g drozdi, 11 IZic oleje a Spetky cukru) dobre
vyhnéteme tuzsi tésto. Nechdme jej chvili odlezet a jeSté jednou prohnéteme.

Mezi tim si pripravime naplni. Na zpénénou cibuli pfiddme prolisovany ¢esnek a orestujeme. Pfidame
nakrajena oloupana raj¢ata zbavena kyselych jadyrek a stavy kolem nich. VSe chvili dusime. Pak
dochutime soli a Spetkou cukru.

Troubu si roztopime. Z tésta rozvalime dvé placky o velikosti velkého talife. Vzdy polovinu potfeme
rajCatovym zakladem, priddme pokrajenou mozzarellu, oregano a bazalku. Nakonec zakdpneme olivovym
olejem. Napln musi byt bohata, ale neplnime az do kraje. Ty k sobé musime po prelozeni pevné pritisknout.

Prelozime na plech (pecici papir). Povrch pizzy potfeme vejcem. PeCeme do zlatova a kfupava.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Rajcata-120¢g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-5g

- Olivovy olej - 130 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 200 g
- Pitna voda nesycena - 110 g

- Cukr krystal-5¢g

- Bazalka10g-3g

- Oregano 10g-3g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g
- Vejce-50g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g-8 g
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