Bramborovo-tvarohove noky s jahodovym rozvarem

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smés na bramborové tésto promichame s ostatnimi ingrediencemi v mise treba Izici. Nechame asi 7-10
minut odlezet. Poté bud pfimo v mise nebo na véle tésto dlkladné ru¢né prohnéteme. Ziskdme homogenni
tvarnou hmotu. Z ni tvarujeme nocky a kratce vafime 4-5 minut v mirné osolené vodé.

Jahody pokrajime na kousky, pfiddme javorovy sirup podle své chuti a kratce provarime na panvi. Mizeme
pridat i Spetku skofice. Podavame s horkymi noky.

Ingredience

- Vejce-50g

. Jedlasul-5g

- Jahody - 200 g

- Smés na bramborové tésto 400 g- 100 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-100g
- Skorice mleta40g-5g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 100 g
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