Bramborové placky s povidly a makem

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Svestky vypeckujeme a ddme dusit s asi 50 ml vody. Pfiddme kofeni, m{izeme pfidat IZici rumu a po chvili
cukr. Priibézné michame do zhoustnuti a vyduseni vody. Pfimichame povidla, jesté chvili povafime a
dochutime. Pfipadné dosladime. Brambory den pfedem uvarime. Nastrouhame na jemno a spojime s
moukou, vejci a soli na pevné tésto. Tésto rozdélime na stejné kousky a ty rozvalime do tenké placky. Ty
opékame z obou stran na suché teflonové panvi do zlatova. Opecené placky potirdme maslem. Naplnime
rozvarenymi Svestkami, prehneme na pdl a sypeme mletym makem smichanym s cukrem. Ihned
podavame.

Ingredience

- Brambory - 750 g

- Vejce-100g

. Jedlasul-5g

- Cukr krystal - 25 g

- Vanilkovy cukr Dia40 g-12g

- Cukr moucka-20g

. Svestky - 250 g

- Hrebicek cely30g-1g

- Skorice mleta 40 g-12 ¢

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 250 g
- Krajanka maslo 250 g-10g

- Lagris mak mlety termostabilizovany 200 g - 50 g
- Tradic¢ni Svestkova povidla 380 g- 10 g
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