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Tortillové kosicky

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Sunku, syr, rajé¢ata a bazalku nakrajime na drobno. Smichdme smetanu s vejcem a zbytkem surovin. Z
platkd tortilly vykrojime ozdobnym vykrajovatkem kolecka tak, aby sedély do maffinové formy. Ulozime do
formy a nalijeme pripravenou smeés. Pe¢eme asi 8-10 minut prikryté alobalem. Poté odkryjeme, zasuneme

o viv

do kazdého kosic¢kld srolovany saldm jako rdzi¢ku a dope¢eme dorlzova. Mizeme poddavat teplé i studené.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Jedlasul-3 g

- Bazalka cerstva-3 g

- Tortilla kukuricna 6"(15cm) Vacuum RETAIL 12 ks 181 g-45¢g
- Kralovska sunka, kraj. 100 g-15¢g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g-30 g

. Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 50 g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 mla 1700 ml- 10 g
- Paprikas krajeny 100 g- 15 g

. Cesnek suseny granulovany 25 g-2 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g
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