Pikant kralik

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40minut
Bez lepku

Postup pripravy

Krali¢i maso omyjeme, ocistime a osuSime a proSpikujeme. Osolime, opepfime a husté posypeme paprikou
sladkou i palivou. Ddme do pekdacku. Na panvi si vySkvarime zbytek nakrajené slaniny, pfiddme kmin a
Cesnek nakrajeny na platky, kdyz zacne chytat barvi¢cku vypneme a vloZzime maslo. Nechame

rozpustit. Maslem se slaninkou polijeme kralika v pekacku a husté posypeme nakrajenou cibuli na
pllkolecka. Prikryjeme druhym dilem pekacku a do druhého dne nechdame uleZet v chladu. Druhy den
podlijeme vodou a ddme pect. Béhem peceni otacime. Kdyz je maso mékké, vyjmeme ho a Stavu
vydusime na sporaku na tuk. Lehce zaprasime hladkou moukou, chvilicku orestujeme a zalijeme vodou
nebo vyvarem na pozadované mnozstvi a hustotu, dochutime soli, pepfem pokud je potfeba a provarime.
Nejlepsi priloha jsou bramborové knedliky ¢i ryze.

Ingredience

- Cibule volna - 160 g

. Cesnek-8 g

- Jedlasul-6g

- Kmin cely-5¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g-10 g
- Staroceska slanina 1,9 kg - 300 g
- Kralici kyta - 600 g

- Paprika paliva25g-2g

- Paprika sladka 35 g-3g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Krajanka maslo 250 g-80 g
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