
Čokoládovo oříškový dort bezlepkový
Počet porcí: 8
Doba přípravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup přípravy
Změklé máslo (225 g) a 6 žloutků našleháme, do pěny přidáme namleté ořechy a mandle, kakao a
nasekanou čokoládu. Na konec přimícháme našlehané bílky s cukrem. Pečeme při 180 °C cca 20-30
minut. Zdobíme polevou (rozpuštěná čokoláda s trochou másla) a můžeme posypat zlatý cukrářský posyp.

Ingredience
Vejce - 300 g●

Vlašské ořechy jádra - 150 g●

Mandle jádra 200 g - 150 g●

Holandské kakao 100 g - 20 g●

Cukr krystal - 100 g●

Krajanka máslo 250 g - 250 g●

Čokoláda na vaření 100 g - 100 g●

Hořká čokoláda 100 g - 300 g●


