Cikansky bucek

Pocet porci: 7
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do kameninové nadoby dame olej, cibuli, Cesnek zlehka a nechame zesklovatét. Maso (nakrajené na platky
zhruba 1,5 cm) opeceme, prfiddme zeleninu, protlak, ostatni ingredience, vino a vodu. Hrnec zapneme na 6
hodin. Poté servirujeme s chlebem, pivem.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Paprika Cervena - 300 g

- Rajcata-250¢g

. Cesnek -3 g

. Jedla sul vakuova 1 kg -6 g

- Kmin cely-5 g

- Chardonnay pozdni sbhér vino polosuché bilé 0,75 1- 200 g
- Pitna voda nesycena - 100 g

- Paprika paliva25g-4g

- Paprika sladka 35 g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Grilovaci koreni 40 g-5g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml- 10 g

- Olej slunecnicovy - 25 g

- Veprovy bok - 1200 g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g-60 g
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