Plnéna vejce

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vejce podélné rozkrojime, vyjmeme Zloutky, utfeme je s maslem, postrouhanymi tvartzky nebo syrec¢ky
i nasekanou pazitkou a podle chuti dosolime. Touto smési naplnime poloviny uvarenych bilkd. Cibuli
nakrdjime na kolecka a kratce orestujeme. Naplnéna vejce pokladame na list ledového salatu, na ktery
jsme polozili opecenou cibuli, lehce zakapneme olivovym olejem a pfizdobime platky rajcat.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Salat hlavkovy - 80 g

- Pazitka-2g

- Olivovy olej - 5 g

- Jihocesky syrecek 0,1% 90 g - 60 g
- Jedla sul vakuova 1 kg-1g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

- Vejce-200g
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