Kralovna desertu

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do kastrdlku ddme mléko, citrénovou klru a cukr krystal a zahfivame dokud se cukr nerozpusti.
Odstranime z plamene a nechame stat 30 minut. V misce smichame nadrobeny chleba se 3 Zloutky.
Vmichadme mléko. Smés nalijeme do vymazané hluboké pecici misky. Pe¢eme v predehraté troubé 15 az
20 minut. Mezitim uSlehame 3 bilky do tuha. Pokracujeme v Slehani a postupné pridavame cukr moucku.
Vyndame pecici misku z trouby a na povrch rozetfeme marmelddu a na ni uslehané bilky. PeCeme dalSich
15 minut. PeCeme na 180°C horkovzdusna trouba.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-425¢g

- Cukr krystal - 75 g

- Cukr moucka- 125 ¢

. Citronova kuira strouhana 25g-1g

- Seminkovy chléb bily trvanlivy bez lepku KB 280 g - 100 g
- Jahodovy dzem 250 g-40 g
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