Jablko-skoricova buchta

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame dohromady mouku, cukr, skofici, kypfici prasek, rozinky a nastrouhand 4 jablka. Pfidame
rozmichana 2 vejce s mlékem a rozpusténym tukem. Nalejeme do dortové formy a peCeme zhruba na 190
stupnl 35 minut. Vréek posypeme IZici skofice s cukrem a peceme dalsich 10 minut.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 20 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-50 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-100¢g
- Cukr krystal - 125 g

- Rozinky - 50 g

- Skorice mleta 40 g-5g

- Ryzova mouka bez lepku 1000 g - 250 g

- Vejce-100g

- Jablka cervena - 200 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-10 g
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