Vyborny dort pro alergiky bez lepku

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise rozmichame cukr, olej a vanilku. Pfidame rozmackany banan. Pfiddme mouku a vodu a dobre
promichame. Tésto nalijeme do vymazané dortové formy (priblizné o priméru 18 cm). Pe¢eme v
predehraté troubé 30 minut. Po vystydnuti dort nozem rozpllime na dvé placky. Slepime placky
marmeladou a vrsek pocukrujeme mouckovym cukrem.

Ingredience

- Pitna voda nesycena - 40 g

- Cukr krystal - 125 ¢g

- Cukr moucka-6g

- Banan-60g

- Rybizovy dZzem - 40 g

- Vanilka 1 lusk-0.5¢g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 150 g
- Olej slunecnicovy - 65 ¢
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