Tvarohovy dort

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Té&sto: 5 vajec, 15 dkg cukru krystal a 12 dkg mouky Doves Farm samokypfici. Slehdme vejce s cukrem do
husté pény, pak vmichame mouku a vylijeme do vymazené formy. PeCeme jako pisSkotové tésto. Po
upeceni nechdme vystydnout a rozfizneme na 2 placky.

Krémova napln: % litru mléka, 2 vanilkové pudinkové prasky, ¥ kg tvarohu a cukr dle chuti.

Uvarime hustsi pudink bez cukru, trochu pocukrujeme, aby se nevytvofila krusta a nechame vychladnout.
Pak prfidame tvaroh, cukr podle chuti a vySlehame.

V dortové formé nechame jednu placku jako spodni ¢ast dortu, pomazeme krémovou ndplni, na to ddme
na kolecka pokrajené jahody, zakryjeme krémovou naplni, Pak prikryjeme druhou plackou a postup
opakujeme - krém - jahody - krém.

Nahore zdobime jahodami a dame vychladnout do lednice.

Pri podavani mlzeme jesté ozdobit Slehackou.

Ingredience

- Jahody - 350 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-750g
- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 500 g

- Cukr krystal - 200 g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 120 g

- Vejce-250¢g

- Puding prichut Vanilka bez lepku 38 g - 74 g
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