Mrkvovy kolac

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Umichame vejce, cukr, olej, mléko, citronovou kdru a citrénovou $tavu. Pfimichame mouku a sodu a dobre
promichame. Nastrouhame mrkev na jemno a pfimichdme do smési. Tésto nalijeme na vymazany plech.
PeCeme v predehraté troubé na 45-55 minut. Smichame tvaroh s mouckovym cukrem a potfeme na
vychladou buchtu. Ozdobime ovocem. Pe¢eme na 180°C.

Ingredience

- Mrkev-300g

- Citrony - 40 g

- Jahody - 200 g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 500 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-25¢g
- Cukr krystal - 300 g

- Cukr moucka - 200 g

- Jedlasoda50g-5g

- Boruvky - 150 g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 500 g
- Olej slunecnicovy - 300 g

- Vejce -450 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




