Mazanec bez lepku

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do hrnku déme drozdi, troSku mouky a troSku cukru a nechame v teple pod ubrouskem vykynout.

V kastrllku rozpustime maslo, priddme mléko.

Do misy dame mouku, cukr, sll, Zloutky, (rum), citr. kdru; pfiddme rozpustény tuk s mlékem a
vykynuté drozdi, rozinky.

Vypracujeme méchackou tésto a necham vykynout. Udéldme bochanek, (nebo 2 mensi), ddme na
pecici papir na plech, potfeme bilkem a zapichame mandle. Nechame na plechu jesté chvili vykynout
a pak peceme.

Pro zjednoduseni Ize tésto dat vykounout rovnou do pecici formy, kde nechame v teple vykynout, a
nasledné peceme v predehraté troubé zhruba na 180 stupnd.

Ingredience

. Jedlasul-10g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-125¢g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 250 ¢

- Cukr krystal - 80 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Rozinky - 10 g

. Zloutek - 56 g

- Citronova kuira strouhana 25g-2g

- Samokyprici smeés bila bez lepku 1000 g - 500 g
- Cerstvé pekarské drozdi 42 g- 30 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-5g
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