Pernicky I.

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 vejce+med+ 200 g cukr utfeme, do mouky priddme sodu + kofeni a smichdme. Postupné pridavame do
hmoty. Nakonec priddme rozpusténé maslo. 1 den nechdme odlezet v lednici a mlzeme se pustit do
peceni. Tésto vyvalime na 2 mm tloustku. Pred podanim do trouby potfeme vodou a po upeceni
rozslehanym vajickem. (vodu pouzivame, aby se pernicky pfi peceni nevysusovaly a zlstaly po upeceni
meékké)

Poleva na zdobeni: 250 g cukru moucka (prosejeme), 2 Izice citronové Stavy a 1 bilek.

Ingredience

- Citrony - 50 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-80 g

- Bilek-31g

- Cukr moucka - 450 g

- Jedlasoda50g-5g

- Koreni do perniku 25 g-5¢g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 500 g
- Vceli med smiseny lucni 250 g - 150 g

- Vejce-150¢g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




