Vosi hnizda bez lepku

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

160 g mletych piskotl, 60 g mletych ofechl, 60 g masla, 1 bilek, 100 g ml. cukru, (5 1zic rumu).
Krém: 110 g masla utfeme se 100 g cukru (mdzeme pridat 1 Izici rumu).

Formicku vysypavame cukrem, vmackneme tésto, udélame dllek, ktery napinime krémem a prilepime
piskot Ci koleCko z lineckého tésta.

Piskoty: 2 vejce, 100 g Doves farm samokypfici, 55 g cukru, 3 polévkové IZice vlazné vody a citr. klra.
Zloutky + cukr + vodu uslehdme do pény. Z bilkl uslehdme tuhy snih. Do uslehanych Zloutkl vmichdme
nejdrive mouku a pak jemné snih. Na pecici papir délame IZi¢kou piskoty. Pe¢eme na 170 stupnt asi 10 -
15 minut dozlatova.

Spi¢ku hnizda mdZeme macet v ¢okolddé a nasledné sypat ofechy.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 80 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-170 g
- Bilek-31g

- Pitna voda nesycena - 30 g

- Cukr krystal - 140 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Bezlepkové piskoty 120 g - 160 g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g
- Samokyprici smeés bila bez lepku 1000 g - 100 g
- Vejce-100g

- Horka cokolada 100 g - 100 g
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