Buchta ala Tonik

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

1. Tésto: smichame 300g Doves Farm Smési bilé, 130g masla, 100g cukru, 2 |Zice kakaa, pll prasku do
peciva, 1 vejce a 6 Izic mléka. nalijeme na plech vyloZeny pecicim papirem.

Nadivka: smichame 3 tvarohy, 250g ml. cukru, 1 vanilkova cukr, 1 uvareny vanilkovy pudink dle navodu.
Nadivku nalijeme na . tésto.

2. tésto: smichame 3 zloutky, 200g cukru, 1dcl oleje, 6 IZic mléka, 200g Doves Farm Samokypfici smési
bilé a snih ze 3 bilkd. DAme na nadivku a pe¢eme na 180°C.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-20g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-120g
- Cukr krystal - 550 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g-40 g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 200 g
- Smés bila bez lepku 1000 g - 300 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 750 g

- Olej slunecnicovy - 100 g

- Krajanka maslo 250 g- 130 g

- Vejce-200g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g
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