Orechova rolada bez lepku

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vejce, cukr a sll uslehame do svétlé pény. Zamichdme mouku a orfechy. Pe¢eme na 180°C 10 minut. Jesté
horkou roladdu srolujeme i s papirem a hned zase rozbalime a nechdme vychladnout. Smetanu si
vySlehdme a rozprostfeme na roladu a srolujeme.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Vlasské orechy jadra - 20 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Cukr krystal - 50 g

- Samokyprici smeés bila bez lepku 1000 g - 40 g

- Vejce-250¢g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




