Bramborovy makovec

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si uvarime brambory. Pak v mise vySlehdme vejce s cukry do pény.

Pak pfmichdame jogurt a nastrouhané vychladlé brambory, mouku smichame s jemné mletym makem a
pres sitko pfesejeme do vaje¢né smeési. Nachystame si pekacek nebo zapékaci misu, do niz vlozime pecici
papir a vlijeme makovou smés.

Peceme pfi 180°C asi 20 minut.

Ingredience

- Brambory - 160 g

- Jihocesky jogurt bily min. 25% 200 g - 200 g

- Cukr krystal - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 200 g

- Vejce-150¢g

- Lagris mak mlety termostabilizovany 200 g - 100 g
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