Mrizkovy kolaé

Pocet porci: 14
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z uvedenych ingredienci ( mouky, mouckového cukru, masla (Hery), 2 vejce a vanilkovy cukr)
vypracujeme vlacné tésto, které nechame na hodinu ulezet v chladu

Z tésta odebereme (ast, kterou si vyvalime a radlem nakrajime prouzky na mrizku, zbyvajici tésto
rozprostfeme na vymazany plech.

Povrch poklademe ochucenymi strouhanymi jablky cukrem, skofici a kdrou, poklademe pésky tésta a
peceme na 180°C asi 35 - 40 minut.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 250 g

- Cukr krystal - 10 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka - 200 g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g

- Skorice mleta40g-7g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 500 g
- Vejce-100g

- Jablka cervena - 1200 g
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