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Oriskova babovka

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si vymazeme a vysypeme moukou babovkovou formu. Maslo, Zloutky a cukr utfeme do bilé svétlé
pény, priddme smetanu, ofiSky a mouku s praskem do peciva a dobre promichdme. Nakonec zlehka
vmichame snih z bilkd.

PeCeme asi 45 minut pfi 170°C (jak jste zvykli péci u své trouby).

Ingredience

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- JihocCeské maslo 82 % 250 g- 125 g

- Cukr krystal - 200 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 250 g

- Liskové orechy - 150 g

- Vejce-150¢g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g
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