Rychlé makovky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vejce proslehame s cukrem, vanilkou, soli a tvarohem. Priddme mouku. Plech si vylozime pecicim
papirem a pomazeme olejem. Namocenyma rukama tvorime z tésta kulicky, které klademe na plech a
posypeme makem. Peceme 12 minut na 190°C. Nyni pomazeme makovky mlékem a peceme jesté dalSich
5 minut.

Ingredience

- Jedlasul-2g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-15¢g

- Cukr krystal - 50 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-20 g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 250 g

- Vejce - 100 g

- Lagris mak mlety termostabilizovany 200 g - 10 g
- Krajanka tvaroh tradicni cesky 250 g - 250 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




