Pstruh na bramborech s rajcaty

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do vymazaného pekacku rozlozime nakrajenou slaninu. Na ni uloZzime na kolecka nakrajené brambory a
jemné osolime. Vedle sebe uloZzime na kolecka nakrajena raj¢ata a posypeme sekanou bazalkou. Pstruhy
osolime, vlozime platek masla a vlozime na rajcata. Zakryjeme a peceme v troubé pfi 170°C asi 20 minut.
Potom odkryjeme a peceme jesté 10 minut.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Rajcata- 150 g

- Jedlasul-5g

- Pstruh duhovy kuchany s hlavou hluboce zmrazeny 450 g - 600 g
- Bazalka cerstva-2 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-30 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g
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