Cockova pomazanka s vajicky

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 20 minut

Postup pripravy

Coc&ku pfebereme a namocime pres noc do studené vody. Druhy den vodu slijeme, ¢o¢ku zalijeme erstvou
vodou tak, aby sahala asi 4 cm nad Cocku, pfidame jeden bobkovy list a Spetku majoranky pro lepsi
stravitelnost a varfime asi 30 min, aZ je ¢ocka mékkd. Uvarenou ¢ocku slijeme a nechame

vychladnout. Mezitim si uvafime vajicka natvrdo (10 min), zchladime je pod studenou vodou a

oloupeme. Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Na oleji ji orestujeme do zlatova a na posledni minutu
restovani zasypeme kari kofenim. Nechame ho rozvonét a ihned stahneme z plotynky, aby nezhorklo. K
vychladlé ¢olce pridame tfi IZice studené vody a vSe rozmixujeem ponornym mixerem na jemnou kasi.
Priddme orestovanou kari cibulku, nastrouhand vajicka a IZici sojové omacky. Podle chuti osolime a
opepfime.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Vejce-100g

- Jedlasul-3g

- Bobkovylist 5g-0.2¢g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 150 g

- Majoranka 7g-1g

- Pepr cerny mlety 20g-1g
-Kari25¢g-3g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml- 10 g
- Olej slunecnicovy - 10 g
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