Malinovy brownies

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 160°C, kola¢ovou formu o priméru 22 cm vyloZime pecicim papirem nebo
vymazeme maslem a vysypeme moukou. V mise smichame cukr, mouku, kakao a prasek do peciva. V
druhé mise vySlehame vejce se zméklym maslem. Smés pridéme do misy s moukou a kakaem a
vymichame vlacné tésto. Nakonec jemné vmichame nasekané kousky ¢okolady a dren z vanilky i se
seminky. Pokud je tésto moc husté, rozfedime ho troskou mléka. Ale ne moc, jen tolik, aby tésto zlstalo
trochu husté a pékné se tahlo. Tésto nalijeme do formy a poklademe malinami. PeCeme pfiblizné
45min/160°C. Na povrchu kolacCe se ma vytvofit takova krusticka, ale uvnitf ma byt kolac viacny.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g - 60 g

- Cukr krystal - 200 g

- Maliny cerstvé - 200 g

- Vanilka 1 lusk-1g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 60 g
- Vejce - 200 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-5g

- Horka cokolada 100 g - 200 g
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