Marmeladovy kolac

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame maslo a cukr, pfiddme mouku a promichame rukama. Pfiddme vejce a nastrouhanou citronovou
kdru. Vytvarujeme do tvaru koule, zabalime do félie a ddme na pdl hodiny do lednice. PoloZime tésto na
pecici papir, rovhomérné jej rozprostfeme a polozime jej do formy na kolac. Zavrsime pozadovanou
marmeladou a peCeme v troubé na 160°C 45 minut.

Ingredience

- Vejce-100g

- Cukr krystal - 200 g

. Citronova kuira strouhana 25 g-3 g

- Smés na pripravu kolacu 1 000 g - 450 g

- Krajanka maslo 250 g - 220 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 200 g
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