Trojbarevna babovka

Pocet porci: 16
Doba pripravy: 35
Bez lepku

Postup pripravy

V mise vyslehdme 5 bilkd s cukrem (140 g) elektrickym ru¢nim $leha¢em na nejvyssim stupni dotuha.

iV vV

do kazdého zamichame po jednom pudingu. Do vymazané a moukou vysypané formy nalijeme postupné
Cokoladovou, jahodovou a vanilkovou smés. VloZzime do predehraté trouby a peceme asi 45

minut. Babovku vyklopime a nechame vychladnout. Na ozdobeni pripravime polevu: 200 g mouckového
cukru, 1 IZice horké prevarené vody, 2 IZice citronové Stavy, mouckovy cukr prosejeme pres jemné sitko.
VSechny suroviny spojime a tfeme do zhoustnuti. Babovku polevou polijeme a nechame zatuhnout.

Ingredience

- Vejce-250¢g

- Citrony - 30 g

- Cukr moucka - 340 g

- Puding jahodovy, bez lepku 40 g- 40 g

- Olej slunecnicovy - 100 g

- Puding prichut Vanilka bez lepku 38 g-37 g

- Puding prichut Cokolada bez lepku 46 g - 37 g
- Kyprici prasek do peciva 12g-6g
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