Svestkovo-hruskova omacka

Pocet porci: 100
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do velkého hrnce vlozime hrusky (oloupany, zbavené jadrinc( a nakrajené na kousky) a Svestky
(vypeckované a nakrajené na kousky). Pfidame dzus, Stavu z jednoho citénu, skofici a vanilkovy cukr a
promichame. Obsah bali¢ku Gelfix Super smichdme s 2 PL cukru a priddme k ovoci. Za stalého michani asi
1 minutu dikladné povafime. Pfiddme zbytek cukru a pfivedeme do varu. Za stalého michani dikladné
povafime minimalné 5 minut. Na talifek kapneme 1- 2 KL pravé svarené omacky. Pokud je po vychladnuti
malo tuha, vmichame jesté 2 zarovnané KL Kyseliny citrénové Dr.Oetker. Pfipadnou pénu odebereme a
ihned pInime do pripravenych sklenic az po okraj. Uzavieme vicky, sklenice obratime dnem vzh(ru a asi 5
minut nechdme stat na vicku.

Ingredience

- Citréony - 100 g

- Hrusky zelené - 750 g

- Happy Day pomeranc 100% 11-250g
- Cukr krystal - 350 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Svestky - 750 g

- Skorice mleta 40 g-20 g

- Gelfix Extra 2:1 25 g-25¢g
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