Netradicni dzem ze svestek

Pocet porci: 100
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Svestky, vino, pomerancovou $tavu, kiiru a skoficovy cukr v hrnci dobfe promichdme. Pektin Dr. Oetker
smichame s 2 PL cukru a pridame k ovoci. Za stalého michani asi 1 minutu dikladné povarime. Pfiddme
zbytek cukru a privedeme do varu. Za stalého michani dikladné povarime minimalné 5 minut a
odstavime. Na talifek kdpneme 1-2 KL prave uvareného dzemu. Pokud je po vychladnuti malo tuhy,
pridame do smési 2 zarovnané KL Kyseliny citrénové Dr. Oetker, kratce povafime a zkousku zopakujeme.
Sebereme pripadnou pénu a pInime do pripravenych sklenic az po okraj. Sklenice dikladné uzavieme
vicky, otoCime dnem nahoru a asi 5 minut nechame stat na vickach.

Ingredience

- Pomerance - 200 g

- Svatovavrinecké pozdni sbér vino suché cervené 0,75 1- 350 g
- Cukr krystal - 700 g

- Skoricovy cukr Dia 40 g-40g

. Svestky - 1500 g

- Pektin 20g-20g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




