Bezlepkové koule s uzenym masem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarfime oloupané brambory, scedime a rozmackame na kasi. Vychladlé brambory pfiddme ke Bakery mix,
2 vajic¢ka a sll. Vypracujeme tésto z kterého udélame vélec a nareZzeme ho na 8 ¢asti. Z kazdé ¢asti
vytvarujeme placku, kterou naplnime naplini (pomeleme uzené maso a smichame s vajcem, kofenim a
peprem) a udélame koule. Koule vlozime do osolené vrouci vody. AZ ndm vyplavou na povrch, povarime je
jesté 7 minut. Zkaramelizujeme cukr, priddme cibuli a zeli dusime 30 minut. Hotové koule pokapeme
olejem, posypeme zelim, pfiddme osmazenou slaninku, priddme kyselou smetanu.

Ingredience

- Brambory - 500 g

- Cibule volna - 40 g

- Vejce-150¢g

. Jedla sul vakuova 1 kg-5g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 50 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g-50 g
- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 600 g
- Cukr krystal - 30 g

- Hustopecské uzené 1,3 kg - 300 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Grilovaci koreni 40 g-5g

- Smés na pripravu kolacu 1 000 g - 280 g

- Olej slunecnicovy - 25 g
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