Jablkovy strudl

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rukou vypracujeme tésto (300 g Cake mix, IZice octa, 125 g masla, 3 vejce) z uvedenych surovin a
nechame ho cca 10 minut odpocivat. Mezitim pfipravime napli. Oloupeme 6 jablek, nakrajime na platky,
dadme do hrnce spolu s cukrem a podusime 20 minut. Napln nechame vychladnout. Odstaté tésto
rozdélime na polovic a vyvalime na pecici papir. Do stfedu tésta navrstvime vychladlou napln, posypeme
mletymi ofechy a skoficovym cukrem. Prelozime bocni okraje, aby nevytékala naplr. Obé poloviny tésta
prelozime do stifedu k naplni, stlacime spolu s pecicim papirem a ulozime tak, aby byl spoj dole. Tésto
prelozime na plech i s pecicim papirem, potfeme roslehanym vajickem a mdzeme posypat sekanymi
ofechy. Pe¢eme 40 minut pfi teploté 180°C. Upeceny strlidl posypeme mouckovym cukrem a jemné
vanilkovym.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Ocet kvasny lihovy 11-10 g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Cukr krystal -40 g

- Skoricovy cukr Dia40g-20g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-20g

- Cukr moucka-30g

- Smés na pripravu kolacu 1 000 g - 300 g
- Krajanka maslo 250 g- 125 g

- Jablka cervena - 600 g
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