Bezlepkovy linecky zakusek

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ze 250 g Cake mix, 150 g masla, 1 vaji¢ka, 100 g mouckového a vanilkového cukru vypracujeme tésto,
které vyvalime na vymastény a moukou vysypany plech. Na tésto natfeme dzem a na dzem rozetfeme
pripravené 2. tésto. Pfipavime si druhé tésto. 200 g masla se 180 g cukru vymichdme, postupné pfiddme 5
Zloutkl, mleté orechy, kakao, nastrouhana 2 jablka, namleté susenky a nakonec zlehka pfimichame tuhy
snih z 5 bilk{. Tésto rozetfeme na 1. tésto potrené dzemem. Tésto zarovname a dame péct pri teploté 180
°C asi 35 minut. Povrch kolace je po upeceni velmi jemny. Az kola¢ vychladne natfeme dzemem a polijeme
Cokoladou. ( Rozpustime ¢okoladu s mlékem a 25 g maslem.)

Ingredience

- Vejce-300g

- Vlasské orechy jadra - 150 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 375 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-50g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka - 280 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 250 g
- Kokosové susenky 120 g-20 g

- Jablka cervena - 160 g

- Prirodni kakao 100 g-11g

. Cokolada na vareni 100 g - 150 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 60 g
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