Cheesecake

Pocet porci: 14
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

SuSenky pomeleme, smichame je s rozpusténym maslem a natla¢ime na dno dortové formy. Odlozime
do chladni¢ky. Zelatinu ddme do mléka nabobtnat. Do vy$lehané smetany pfimichdme ostatni suroviny.
Nabobtnanou zelatinu zahfejeme v mikrovince az se rozpusti a ihned zaslehdme elektrickym Slehacem do
pripravené smetanového krému. Pokladame ovoce a vlijeme do formy na susenkovou hmotu. Dame do
chladnicky na cca 4 hodiny.

Ingredience

- Jahody - 250 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-50 g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g-250 g

- Cukr krystal - 120 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

. Zelatina potravinarska 20 g-20 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 250 g

- Gullén Digestive - Susenky bez lepku 150 g - 200 g
- Citrony - 30 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




