Bezlepkovy krehky zakusek

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ze smési Cake mix, 2 vajicka, 220 g cukru a 250 g masla vypracujeme tésto. Rozdélime na 2 Casti,
zabalime do félie a ddme do chladnic¢ky na 1 hodinu. Pfipravime si Napln. Tvaroh, vaji¢ko, cukr, citrénovou
polevu (15 g) nebo citrén, mléko a Zlaty krém smichame. Vezmeme z chladnicky jedno pripravené tésto,
které rozvélime a vlozime na vymastény plech. Na tésto roztreme tvarohovou napli a prikryjeme druhym
platem tésta. Vrchni plat tésta muzeme nastrouhat na hrubém struhadle. Ddme do vyhraté trouby na
180°C upéct dozlatova.

Ingredience

- Vejce-150g

- Citrony - 30 g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 1000 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-50g

- Cukr krystal - 390 g

- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Zlaty klas 40 g-20 g

- Smés bezlepkové hladké mouky 1000 g - 400 g
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