Sacher dort

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vyslehame bilky, pfiddme cukr a proSlehdme, nasledné pridame zloutky po jednom Zloutku, pak postupné
vlaznou vodu a olej. Nakonec zlehka pfimichame Cake mix a kakao. Vlijeme do dortové formy vyloZzené
pecicim papirem. Upe¢eme pi teploté 180 °C asi 20-25 minut. Vychladly korpus prefizneme na plu,
spodni korpus nahrubo natfeme horkym merunkovym dzemem. Prikryjeme druhym korpusem, ktery téz
mlzeme potfit dzemem. Nakonec cely dort i boky oblijeme rozpusténou ¢okoladdou s mlékem a olejem.
Nechame ztuhnot.

Ingredience

- Vejce-200g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-35¢g
- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr krystal - 180 g

- Olej slunecnicovy - 170 g

- Prirodni kakao 100 g-25¢g

- Horka cokolada 100 g - 200 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 200 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 100 g
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