Pizza stanglicky

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z vlazné vody, cukru a drozdi pfipravime kvasek. Do druhé misky ddme 200 g mouky, s pfipravenym
kvaskem a olivovym olejem. Nakonec pfiddme 100 g Bakery mix. Po vykynuti tésto rozvalime do obdelniku
a na vymasténém plechu pokrajime na Uzke pdasky. Tésto potfeme olivovym olejem, s ¢esnekem a soli.
Natfeme tomatem, poklademe Sunkou, syrem, kukufici, olivami a posypeme oreganem. PeCeme pfi teploté
200°C cca 10 minut dozlatova. Stangli¢tky podavéame napt. s jogurtovo-¢esnekovym dressingem.

Ingredience

. Cesnek-2g

- Jedlasul-1g

- Olivovy olej - 30 g

- Olivy zelené - 50 g

- Tylzsky syr 45% platky 100 g - 50 g

- Détska sladka kukurice 370 ml. Prosté skvélé! - 30 g
- Pitna voda nesycena - 250 g

- Cukr krystal-5¢g

- Oregano 10g-5g¢g

- Smés na pecivo 1000 g - 300 g

- Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 15 g

- Bozska sunka 2,8 kg-50¢g

- Podravka rajcatovy protlak v tubeé 120 g-50 g
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