Jablecny kolac

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce promichame nejprve suché prisady (3 hrnky polohrubé mouky, pll hrnku mletych ofechd, 1 a pdl
hrnku cukru, 2 IZice kakaa, vanilkovy cukr, skoficovy cukr, kypfici praSek). Potom priddme ostatni suroviny
(1 a pdl hrnku mléka, 2 vejce, 1 hrnek oleje, 1 hrnek nastrouhanych jablek) a vymichame hladké tésto.
Tésto vlijeme do vysokého plechu, vylozeny pecicim papirem. PeCeme ve vyhraté troubé na 175°C asi 40
minut. Po upeleni potfeme kola¢ dzemem a nechdme vychladnout. Nakonec polijeme ¢okolddovou
polevou (rozpusténa ¢okoldda s trochou masla).

Ingredience

- Vejce-100g

- Vlasské orechy jadra - 150 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 600 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-375¢g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g-30 g

- Cukr krystal - 300 g

- Skoricovy cukr Dia40g-20g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Olej slunecnicovy - 250 g

- Jablka cervena - 150 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

- Prirodni kakao 100 g-20g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 60 g
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