Ananasovy rez

Pocet porci: 36
Doba pripravy: 2 hodiny
Bez lepku

Postup pripravy

Zloutky s cukrem mixujeme do pény. Postupné pfiddme olej a vodu. Do Zloutkové pény ru¢né zamichdme
mouku a kypfici prasek. Vyslehame tuhy snih z bilkd a jemné zapracujeme do tésta. Plech 23x25 cm
vylozime pecicim papireme a vlijeme tésto. Peceme pri teploté 180 °C 35 minut. Upeceny a vychladly
korpus z vrchu oSkrabeme. Polijeme Stavou z anandsu, natfeme ndpini a predznacime si rezy. Na kazdy rez
vlozime ananas a nechame ztuhnout. Uvafime puding podle ndvodu na obale. Vymixujeme maslo pokojové
teploty. Po Izickach pfidéame vychladly puding a mixujeme do jemné napiné.

Ingredience

- Vejce-200g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 230 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-400g
- Ananas platky v mirné sladkém nalevu - 3600 g
- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr krystal - 90 g

- Cukr moucka - 230 g

- Olej slunecnicovy - 100 g

- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Zlaty klas 40 g-40 g
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