Pernik s kremovou naplni

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise vySlehame vajic¢ka s 250 g cukru, pfimichdme ostatni suroviny ( 400 ml mléka, olej, mouka, kypfici
prasek, kakao). Pfipravime hladké tésto, které vylejeme na vymastény a papirem vylozeny plech.
Upeceme a nechdme vychladit. Mezitim si pfipravime napln. Ze 400 ml mléka, zlatého krému a
vanilkového cukru uvarime puding, ktery nechame vychladnout. VySlehame 250 g masla s cukrem,
priddme mleté ofechy, trocha rumu a puding. Krém natfeme na upeceny plat a polijeme Cokolddovou
polevou (rozpusténa ¢okoldda s trochou masla).

Ingredience

- Vejce-100g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 300 g
- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 800 g
- Cukr krystal - 250 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka - 150 g

- Kyprici prasek do perniku 20 g-20g

- Olej slunecnicovy - 120 g

- Krajanka maslo 250 g - 280 g

- Prirodni kakao 100 g-20g

- Zlaty klas 40 g-40 g

- Horka cokolada 100 g - 100 g
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