Dobosovy rez

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ze surovin si vypracujeme hladké tésto ( 600 g hl. mouka, 140 g mouckovy cukr, 2 vejce,140 g maslo, 200
ml mléka a kypfici prasek) a rozdélime na 5 Casti. Kazdé tésto rozvalime a upeceme na opacné strané
plechu.

11 mléka, 10 Izic hrubé mouky, 6 Izic krystal. cukru a vanilkovy cukr uvarime. Do horkého pudingu
vmichame kakao a Cokoladu. 350 g masla vySlehame a opatrné po Izicich vmichame vychladly puding na
hladky krém. Natirdame a skladame postupné jednotlivé platy na sebe a vrchny plat protfeme a polejeme
¢okoladovou polevou (rozpusténa ¢okoldda s trochou masla).

Ingredience

- Vejce-100g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 600 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 520 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 1200 g
- Cukr krystal - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka - 140 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 100 g
- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

- Prirodni kakao 100 g-20g

. Cokolada na vareni 100 g - 200 g
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