Pardubicke medovnicky

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame vSechny suroviny na sirup ( 500 g cukru, 250 ml vody a 1 Izi¢ku sody) a mirné nechame vafit
5-7 minut. VSechny suroviny na tésto ( mouka, kypfrici prasky, skofici, 50 g dzemu, vejce a vychladly sirup)
smichame, zabalime do potravinarské félie do druhého dne. Tésto rozdélime na 7 ¢asti, rozvalime na 3 mm.
Vykrajujeme a pecCeme na pecicim papiru 3-5 min. na 200°C, aby byly hladké, nepfipecené. Zbytky po
vykrojeni ze 6. a 7.tésta upeCeme na plechu a vychladlé pomeleme na napln. Mleté ofechy spafime horkou
vodou asi 1,5 dcl a pridame priblizné 350 ml dzemu. Nakonec podle hustoty mizeme pridat jesté vodu
nebo rum. Slepujeme dva perniky napini a polijeme ¢okoladou.

Ingredience

- Vejce-100g

- Vlasské orechy jadra - 180 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 1100 g
- Pitna voda nesycena - 400 g

- Cukr krystal - 500 g

- Jedlasoda50g-6g

- Kyprici prasek do perniku 20 g-20g

- Skorice mleta40g-6g

- Vceli med luéni 250 g-200 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

. Cokolada na vareni 100 g - 150 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 400 g
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