Tomatova polévka s téstovinami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci si rozehfejeme maslo a pfiddme do néj IZzici mouky, tak aby nam vznikla jiSka. Poté pfrilijeme
predem pripraveny studeny zeleninovy vyvar a pfivedeme k varu. BEhem vareni si spafime rajcata, ktera
oloupeme, nakrajime a spolecné s raj¢atovym pyré priddme k vyvaru. Ob¢as promichdme a vafime zhruba
20 minut. Pro lepsi chut priddme Spetku cukru a skorice. Hotovou polévku poté jesté osolime a opepfime
dle vlastni chuti. Na zavér pridédme uvarené téstoviny podle ndvodu a mlzeme servirovat. Ozdobime
listkem bazalky a Izici zakysané smetany.

Ingredience

- Rajcata - 250 g

- Jedlasul-4g

- Bazalka cerstva-3 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g- 10 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g-20 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 60 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Cukr krystal-5¢g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Skorice mleta 40 g-2g

- PROCEL® - téstoviny bez lepku 250 g - 100 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 12 g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g - 250 g
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