Zapecené nachos se syrovou omackou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do kastrulku nalijeme smetanu, pridame syr, rajsky protlak, papriku, chilli papricku a porek nakréjeny na
koleCka, svétlou ¢ast. Za obCasného promichani na mirné teploté nechame syr zcela rozpustit, dosolime a
prisypeme olivy. Pripadné mizeme zahustit 1zickou solamylu.

Do zapékacich misek rozdélime nachos, posypeme korenim, zalijeme omackou a zapékdme ve vyhraté
troubé asi 10 minut.

Ingredience

. Porek-80g

. Jedlasul-3 g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Olivy zelené - 15 g

- Primator taveny syr 45% 140 g 8D - 150 g

- Paprika paliva25g-4g

- Orientalni smés 30 g-4 g

- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,5 1- 500 g
- Solamyl 200 g-5g

- SABOR ESPECIAL Tortilla chips Habanero 120 g - 250 g
- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g - 200 g
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