Kure na cesneku se smetanou a syrem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kure stahneme z klze, rozpdlime aby se nam Iépe upeklo a osolime. Oloupeme pali¢ku ¢esneku,
prolisujeme a natfeme na kure, které vloZzime do maslem vymazaného pekace. Celé zalijeme
smetanou a bohaté zasypeme strouhanym syrem. Pe¢eme pfi 180°C dokud kurfe neni mékké a syr
dozlatova opeceny. BEhem peleni kufe podlévame smetanou. Pokud by omacka pfilis zhoustla,
mdzeme ji rozredit mlékem. Brambory omyjeme, oloupeme a nakrdjime na kosti¢ky. Varime v osolené
vodé do zmeéknuti. Po uvareni scedime a podavame spolecné s kufetem a s Cerstvou zeleninou dle
vlastni chuti.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

. Cesnek-5g

- Jedlasul-5g

- Kureci maso - 1200 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 400 g

- 10% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,5 1-400 g
- Krajanka maslo 250 g-50 g
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